C0EI3RIGL

Linea superiore

ALTO ADIGE
CHARDONNAY RISERVA Seductiow

IGL

CLASSIFICAZIONE: DOP - Denominazione di Origine Protetta
VITIGNO: Chardonnay

VIGNETI: le uve provengono dalle colline di Cornaiano ad
un‘altezza di 450 m da terreni calcarei e ghiaiosi.
VINIFICAZIONE: pigiatura delicata e fermentazione a
temperatura controllata in acciaio e in Barrique. Segue
fermentazione malolattica e affinamento per 10 mesi sui
lieviti fini e ulteriori 4 mesi di affinamento in acciao.
CARATTERISTICHE: colore giallo intenso con profumi di
vaniglia e di frutta tropicale con piacevoli note agrumate. In
bocca fragrante e persistente con una piacevole acidita.
ABBINAMENTI CONSIGLIATI: piatti importanti di
pesce e crostacei. Ottimo anche come aperitivo.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12 -14° C

TEMPO DI CONSERVAZIONE: 2 - 5 anni

ANALISI:

alcool: ca. 13,5% vol

acidita: ca. 5,8 g/l

residuo zuccheri: ca. 1,5 g/l sEhe
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